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Menu « Brunch des Amis »

- DéCO Champétre & Provengal — [voir implantation)

Saison 2024
38.00 € ttc /pers. A partir de 50 pers.*

*Vous étes moins de 50 pers demandez une étude d’opportunité.
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Détails des Services & prestations inclus dans la Formule « Brunch des Amis » :

Vaisselle compléte incluse Gamme vaisselle compostables (Céram &
compostables) inclus

Ou (1 verre tube + 2 verres a pieds + couverts inox + 2 assiettes Céram :
+2.50€ / pers.)

Nappage et serviettes de tables en triple ouate non tissé blanc

Glacons XL inclus

Assortiment de Petits pavés farinés 60grs /pers. +0.70€ / pers.

Eaux Plates & Gazeuses Bouteilles plastiques 0.50l / pers.

Ateliers & Buffets décorés gamme « Champétre »
Personnels en tenu Traiteur Professionnel

Personnel de service de 10h30 a 16h00 inclus*

*au-dela la demi-heure supplémentaire entamée : 15.00 € ht
Opérateur Atelier inclus

Frais de Livraison et replis en sus




